




 Un año más os presentamos la nueva edición de Restaurat Sant Antoni, el certamen
gastronómico que pone fin a la temporada de verano y da la bienvenida al otoño y 
al invierno en nuestro municipio, para residentes y visitantes con ganas de saborear
platos que combinan tradición y aromas ibicencos.

En esta edición once restaurantes rinden homenaje al arroz...

Para las noches, os ofrecemos algo más relajado y ameno: el DEGUSTAURAT, un
menú degustación diseñado para disfrutar en excelente compañía. De tres a cinco
exquisitas preparaciones que transformarán las cenas en momentos distintivos y
divertidos, con los productos locales como protagonistas indiscutibles.

 Un any més us presentam la nova edició del Restaurat Sant Antoni, 
certamen gastronòmic que posa fi a la temporada d’estiu i dona la 
benvinguda a la tardor i l’hivern al nostre municipi, per a residents i 
visitants amb ganes d’assaborir plats que combinen tradició i aromes 
eivissenques.

En aquesta edició onze restaurants reten un homenatge a l’arròs...

Per a la nit, us presentam una cosa més relaxada i amena: el 
DEGUSTAURAT, un menú degustació dissenyat per a gaudir en 
excel·lent companyia. De tres a cinc exquisides preparacions que 
transformaran els sopars en moments distintius i divertits, amb el 
producte local com a protagonista indiscutible. I, com no, amb el 
producte de la terra també com a protagonista.

E
Entrante, principal y postre

Bebida no incluida.

De tres a cinco elaboraciones y postre
Servicio en horario de cena

Menú mínimo para 2 personas. 
Bebida no incluida.

Entrant, principal i postre
Beguda no inclosa.

De tres a cinc  
elaboracions i postre

Servei en horari de sopar
Menú mínim per a 2 persones.�

Beguda no inclosa.

Precio · Preu
 20,00€ x persona

Precio · Preu 
20,00€ x persona 



Ample 32

Carrer Velázquez, 9
Sant Antoni de Portmany
971 348 132



E
- Brandada de bacalao con piquillos, panduri y chutney verde.

- Arroz meloso de setas y papada curada.

- Nuestro tiramisú de algarroba.

- Brandada de bacallà amb piquillos, panduri i chutney verd.

- Arròs melós de bolets i papada curada.

- El nostre tiramisú de garrova.

- Pan bao con gamba, chili mayo y cilantro.
- Croqueta de calamar en su tinta y “kimchi”.
- Raviolis de pollo payés con salsa de níscalos.
- Cordero relleno de pasas y espinacas con cremoso de naranja. 

- Pa bao amb gamba, maionesa de xili i celiandre.
- Croqueta de calamar amb la tinta i “kimchi”.
- Raviolis de pollastre pagès amb salsa de pebrassos.
- Bestiar farcit de panses i espinacs amb cremós de taronja.

- Flan mantecado con torrija ibicenca.

- Flam mantecado amb ‘torrija’ eivissenca. 



Es Gerret

Carrer Vara de Rey, 23
Sant Antoni de Portmany
971 591 752



- Pan de xeixa con miel de romero y sobrasada de “porc negre”.
- Higos y queso de cabra.
- Coca con pimientos, olivada y sirvia.
- Bomba de “sofrit pagès”.

- 1º Bullit de peix con arroz a banda.
- 2º Lomo de cerdo ibicenco con salsa café caleta.

- Tierra de Ibiza.

- Pa de xeixa, mel de romaní i sobrassada de porc negre.
- Figues i formatge de cabra.
- Coca amb pebrera, olivada i círvia.
- Bomba de sofrit pagès.
 
- 1r Bullit de peix amb arròs a banda.
- 2n Llom de porc eivissenc amb salsa cafè caleta.

- Terra d’Eivissa.



Grill Sant Antoni

Carrer del Bisbe Torres, 5
Sant Antoni de Portmany
971 340 451

* Se recomienda reservar
* Es recomana reservar



E
- Risotto cremoso de bacalao con crujiente de jamón y confitura de tomate.
- Piadina de espinacas con ricotta y salmón ahumado.

- Canelón de pato asado con manzana y parmesano.
- Bocatita de ensaladilla con pulpo takoyaki.
- Curry de langostinos y verduras con arroz basmati.
- Entraña a la brasa con papas arrugás y mayochurri.

- Risotto cremós de bacallà amb cruixent de pernil i confitura de tomata.
- Piadina d’espinacs amb ricotta i salmó fumat.

- Caneló d’ànec rostit amb poma i parmesà.
- Bocateta d’ensalada amb polp takoyaki.
- Curri de llagostins i verdures amb arròs basmati.
- Entranya a la brasa amb papas arrugadas i Mayochurri.

- Curry de langostinos y verduras con arroz basmati.
- Baos de carrillera de cerdo deshilachada con cebolla roja encurtida.

- Curri de llagostins i verdures amb arròs basmati.
- Baos de galta de porc esfilagarsada amb ceba vermella adobada.

- Manzana al horno.
- Tarta de queso con mermelada de arándanos.

Tarta de queso con mermelada de arándanos.

- Poma al forn.
- Pastís de formatge amb melmelada de nabius.

- Pastís de formatge amb melmelada de nabius.



La Religiosa

Carrer Ample, 32
Sant Antoni de Portmany
871 778 806/ 601 363 039



E

- Arroz meloso de setas y pollo.
- Ensalada de tomate, escabeche y manzana.

- Arròs melós de bolets i pollastre.
- Ensalada de tomata, escabetx i poma.

- Entraña braseada con patatas gajo y chimichurri.
- Verduras asadas con romescu.
- Langostinos en tempura con mahonesa de kimchi y aguacate.

- Entranya brasejada amb patates grill i chimichurri.
- Verdures rostides amb romescu.
- Llagostins en tempura amb maionesa de kimchi i alvocat.

- Cheesecake con coulis de frutos del bosque.

- Cheesecake amb coulis de fruits del bosc.



Palapa

Passeig del Mar S/N
Sant Antoni de Portmany
615 036 819



E

- Nachos clásicos con cheddar fundido, guacamole, pico de gallo,  
  crema agria y jalapeños.

- Nachos clàssics amb cheddar fos, guacamole, pico de gallo, 
 crema agra i “jalapeños”.

- Arroz poblano con carne de cerdo estilo Palapa.

- Arròs Poblano, amb carn de porc estil Palapa.

- Brownie de chocolate con helado.

- Brownie de xocolata amb gelat.



S. Mari  
Cocina-Bar

Carrer del Progrés, 42
Sant Antoni de Portmany
646 392 950



E

- Ensalada de “crostes”, cebolla encurtida, olivada y “peix esqueixat”. 
- Coca de algarroba con berenjena ahumada, sobrasada y “mató”. 
- Sashimi de sirvia y ponzu de pico de gallo.

- Ensalada de crostes, ceba adobada, olivada i peix esqueixat.
- Coca de garrova amb albergínia fumada, sobrassada i mató.
- Sashimi de círvia i ponzu de pico de gallo.

- Arroz de calamar, gamba ibicenca y almejas. 
- Bacalao “a la llauna”. 
- Arroz meloso de ibéricos y “allioli” de ajos asados. 

- Arròs de calamar, gamba eivissenca i cloïsses.
- Bacallà a la llauna.
- Arròs melós d’ibèrics i allioli d’alls rostits.

- Teja de ensaimada con helado de flaó. 
- Mousse de Baileys, espuma de café y virutas de chocolate.

- Teula d’ensaïmada amb gelat de flaó.
- Mousse de Baileys, escuma de cafè i bocinets de xocolata.



Sa Palmera

Plaça de s’Església
Santa Agnès de Corona
971 805 015



E

- Croquetas caseras de pollo payés.� 
- Ensalada payesa con pimientos asados.

- Arroz de matanzas�. 
- Manitas de cerdo con su puntito picantón.

- Greixonera. 
- Panna cotta.
 
*A partir del 6 de Octubre
(Los días festivos no se sirve el Menú Restaurat)

- Croquetes casolanes de pollastre pagès.
- Ensalada pagesa amb pebreres escalivades.

- Arròs de matances.
-  Peus de porc amb un puntet coent.

- Greixonera.
- Pana cotta.
* A partir del 6 d’Octubre
(Els dies festius no se serveix el Menú Restaurat)



Sa Prensa

Carrer d’Antoni Riquer, 3
Sant Antoni de Portmany
971 341 670



E

- Ensalada payesa. 
- Pastel de verduras acompañado de salsa de espinacas. 
 
- Arroz meloso con coliflor y “gató”. 
- Carrillada en salsa. 
 
- Pastel de chocolate con higos y licor de Frígola. 
- Sorbete de mandarina al gusto .

- Ensalada pagesa. 
- Pastís de verdures acompanyat de salsa d’espinacs. 
 
- Arròs melós amb coliflor i gató. 
- Carrillada amb salsa. 
 
- Pastís de xocolata amb figues i licor de Frígola. 
- Sorbet de mandarina al gust.



Ses Casetes 
Art -Café

Camí des Pla, 2
Sant Mateu d’Albarca
609 666 758



E

- Ensalada tibia con gambas y beicon.

- Arroz de matanzas.

- Greixonera.

*A partir del 7 de noviembre

- Ensalada tèbia amb gambes i bacon.

- Arròs de matances.

- Greixonera.

*A partir del 7 de noviembre



Villa Portmany

Carrer d’Isidor Macabich, 19.
Sant Antoni de Portmany
971 346 253



E

- Ensalada de granada y frutos secos con vinagreta de miel y limón
- Croquetas de “botifarró” con manzana y cebolla caramelizada.
- Ceviche de sirvia con dados de mango.

- Arroz meloso de sepia y gambas (mínimo 2 personas, en horario de mediodía).
- Burger casera de cordero con queso de cabra y salsa de higos.
- Carrilleras de cerdo asadas con ciruelas y piñones en su salsa.

- Crêpe de nutella con arroz inflado, daditos de almendra y 
  helado de vainilla.
- Greixonera.
- Sorbete de limón y hierbabuena.

- Ensalada de magrana i fruits secs amb vinagreta de mel i llimó.
- Croquetes de botifarró amb poma i ceba caramel·litzada.
- Ceviche de círvia amb daus de mango.

- Arròs melós de sépia i gambes (mínim 2 persones, en horari de migdia).
- Burger casolana de bestiar amb formatge de cabra i salsa de figa.
- Carrileres de porc rostides amb prunes i pinyons a la salsa.

- Crep de nutella amb arròs inflat, dauets d’ametlla i gelat de vainilla.
- Greixonera.
- Sorbet de llimó i herba sana



Zebra 
Steak & Grill

Carrer Soletat, 43
Sant Antoni de Portmany
971 347 867



E

- Milhojas de berenjena a la brasa y pesto de pistacho cubierto de burrata  
  sobre masa de pizza al horno de leña.
- Escalivada (pimiento rojo, cebolla y berenjenas) y patatas asadas,  
  aderezada con aceite ibicenco de oliva virgen. 
- Crema casera de setas.

- Muslo de pollo payés al horno de leña con salsa reducida de  
  “Sofrit pagès”.
- Pizza de sobrasada y queso feta con cebolla morada caramelizada.
- Risotto negro de sepia y gambas.

- Greixonera.
- Arroz con leche estilo Zebra.
- Sorbete de fresa casero con toque de Frígola.

- Milfulls d’albergínia a la brasa i pesto de festuc cobert de burrata sobre  
 massa de pizza al forn de llenya. 
- Escalivada i patates rostides, ensalada amb oli eivissenc d’oliva verge  
 (pebrera vermella, ceba i albergínia). 
- Crema casolana de bolets. 
 
- Cuixa de pollastre pagès al forn de llenya amb salsa reduïda de sofrit pagès 
- Pizza de sobrassada i formatge feta amb ceba morada caramel·litzada 
- Risotto negre de sípia i gambes. 
 
- Greixonera. 
- Arròs amb llet estil Zebra. 
- Sorbet de maduixa casolà amb un toc de frígola.







T. 971 340 907 ·  606 890 937
C/Vara de Rey nº21 Bajo, Sant Antoni de Portmany

coloresdebes@gmail.com 
 www.coloresdebes.com

Ahora también 
puedes encontrar:

Bellas artes, 
pintura 

industrial 
y de decoración, 
así como una gran 

variedad de 
herramientas y 
maquinaria.



LUEZ
BEAUTY
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71

bodegascanmaymo.com
info@bodegascanmaymo.com
Tel. 629 969 004 - 971 805 100









CENTRO DE
RECONOCIMIENTOS

MÉDICOS
Nº PM0108 

De lunes a jueves de 10 a 13h y martes de 17a 20h

Tel: 971342525






